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1- RAPPELS
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Rappel sur la détermination du niveau d’hygiéne

Le décret n°2016-1750 du 15 décembre 2016 => Attribution du niveau d'hygiéne en fonction
des suites administratives

Quatre niveaux d'hygiéne:

Nature des suites Niveau d'hygiene
Absence de suite administrative Tres satisfaisant ‘
Avertissement Satisfaisant

: = = : = Alim'confiance
Mise en demeure [ Suspension ou retrait d'agrement A améliorer —_
Fermeture administrative [ Suspension ou retrait d'agrément A corriger de maniére urgente
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2- MISE EN PLACE DE LA DELEGATION
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La création d'une police sanitaire unique

une chaine de commandement unique entre le ministre en charge de la SSA et les
préfets avec le regroupement des agents exercant les contrbles sanitaires des
aliments sous une méme tutelle ministérielle.

dUn renforcement des controles avec la délégation a des organismes tiers d’'une
partie des contrbles

+80% e Pgaa T

Thas LITE
Etablissements de remise
| direCte - — +80% au global, objectif calculé dans le cadre de la

‘ +10%

programmation nationale, sur la base d’une analyse
de risque




e Mise en place de la délégation

ALIMENTAIRE
Libersé

Périmeétre des missions déléguées

* Inspections: 75 000 inspections SSA déléguées en remise directe

« Retraits Rappels : entre 5000 et 20 000 contrbles de retraits rappels lors
d’alertes nationales (mémes répartition géographique des délégataires que
pour la RD)

« Echantillons : 15 000 préléevements d’échantillons dans le cadre des Plans de

surveillance et plans de contréles a la transformation et la distribution

Exclus de la délégation: magasins de producteurs,

production a la ferme...
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https://agriculture.gouv.fr/les-vade-mecums-dinspection

wersion 4

‘Octobre 2024
Domsiie de la
Securité Sanitaire des Aliments EX
MINISTERE i .
DE UAGRICULTURE Version 2.4 - Octobre 2024

DE LA SOUVERAINETE

VA D E = M E C U M %{;;:;ENTAIRE ET DE LA FORET
GENERAL

Sécurité Sanitaire des Aliments

VADE-MECUM
SECTORIEL
REMISE DIRECTE
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B

Délégation des controdles en

Répartition des délégataires

remise directe

Pas de

délégation a
Paris ni dans
les DOM TOM

oomCm

APAVE
BUREAU VERITAS EXPLOITATION
GIP INOVALYS

GIP INOVALYS- GOS CENTRE
MERIEUX NUTRISCIENCES SILLIKER

Com

Délégation des plans
de surveillance /
plans de contréle

A
¢ /

[ LDA 13 {en groupement de laboratres GLADSE) ?’o“j
LDAR 24 (en groupement de laboratomes) o4
B cpueeo (7] i TERANA tavec LIDAL #tLDAD1)

Bl GIP INOVALYS (avec LDAS3 st LEAV5) [ L 21 (an groupement de isbcraores) §
O LD 31EVA o0 goupsment o sboratores) oy =
B GIP LABOCEA (svec novalys 56)
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=  Réalisation des inspections déléguées dans un cadre imposé
identique a celui de la DGAL

Concretement a partir du 01/01/2024 :

Habilitation régionale — Délégataire muni de carte professionnelle

Plage horaire 8/20h et jours ouvrables (sauf pour contrdles de retrait/rappel avec urgence) ‘
Méthodes et outils identiques a ceux employés par les inspecteurs de I'Etat —
Liste d’établissements a inspecter décidée et vérifiée par la DD(ETS)PP Alim'confiance
Rapports notés A et B émis par le délégataire =u

Rapports C et D émis par la DDecPP (recontrdle délég ou DD(ETS)PP)
Résultats publiés sur Alim’Confiance

Votre interlocuteur au niveau Local = DD(ETS)PP, reste votre interlocuteur unique (SSA et loyauté).
Votre interlocuteur au niveau national

* DGAL pour les contrdles hygieéne SSA
+ DGCCRF pour les contrbles loyauté (allégation, information consommateurs,...)
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NOM DE L'ORGANISME DELEGATAIRE
Adresse postale
Téléphone

désigné « délégataire » par le/la pré-
fet(e) de la région XXX

DRAAF-SRAL REGION :
Adresse postale
Téléphone

Pompiers : 187112
plers - 157

Exemple CARTE PROFESSIONNELLE

ET AUTRES ACTIVITES OFFICIELLES
DANS'LE DOMAINE DE LA SECURITE
i NITAIRE DES ALIMENTS

ar délégation du Ministere de I'Agriculture
et de la Souveraineté Alimentaire
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Livt

Egalint

Fraenmisé

Direction régionale de I'alimentation,
de l'agriculture et de la forét

Région XXX

Nom :

Prénom : Photagraphie

Conformément aux articles L. 201-13 et D. 207-39
4 R. 201-43 du Code Rural et de la Péche Maritime

L'agent(e) susvisé{e], employé(e) par NOM DE L'O

MNISME DELEGATAIRE, assure des missions de role:
pour vérifier le respect des dispositions duftre 1ll-du
livre |1 du code rural et de la péche magitine, deCelles

nnées au

des titres | et 1l du livre IV et de celies me
2* de larticle L. 51112 du codg-de }a/nmsommaticn,
relevant d'activités de contrl fels.

O INelle) réalise eggje en s actes relevant d'autres
activités officielles entrafit dans le champ d'applica-
tion des dis; o{wtroy{récnéei

Cliijele) est.alssi smené(e) & réaliser des contréiles de

‘exécution des mesures ardonnées en application de
““Iartiele L 23241 du eode rural et de |a péche maritime

et'de |'article L. 5217 du cade de la consommation.

A ce titre, cet(te) agent{e)est autorisé(e) a;::}ﬂer aux
Iscaux, installations, lieux, véhicules de teanspor;
usage professionnel dans les mémes copditions,

agents de I'Erat habilités & réaﬁ};Afs cf
autres activitds ainsi délégudes, -

lifelle) a également a:cés}u{don
l'accomplissement de

que puisse lui étre opposé leecret professionnel. Ces
données ne pe t &tr
la mission déléguée
|'autorité-délég;
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Jeux Olympiques de Paris 2024
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Données du rapport annuel DGAL 2024

90000 82050
80000
70000
60000 55750
LES CONTROLES EN SECURITE SANITAIRE DES ALIMENTS 50000
o 40000
Détail
— 30000 25134
on
nombre " Ferme- 20000
Nombre | d'inspec- 2 : 3 Retraltso0 |, s 5265
di t A Suit Avertis- | Mises en Procés suspensions | o) Autres 10000
b jons remise | SURES | sements | demeures | verbaux | d'agrément | *2*2:53 %Y [ mesures+* [ ]
pections | directe réali- H partielles 0
. effectifs H
sées par les effectives . . .
délégataires |nspect|ons suites
B‘:t:tl 106 280 | 55750 63 620 | 48125 13 210 285 40 1750 210 2023 E2024
Etablissements p
T | e D 2023
transformation INspeCtions O n n ees
, 14 360 non
et d'entreposage dilEaises
toutes filieres &
confondues** LES CONTROLES EN SECURITE SANITAIRE DES ALIMENTS
A = Détail
E inspections -
Restauration 9 870 Retraits ou | Fermetures
collective non . Nombre Suit Averti = Mises en Procés | suspensions | totales Autres
deléguees diinspections | SUTeS e s d verbaux | d'agré ou partielles mesures**
- ffectifs ffecti
Restauration 51 990 S @ effectives
commerciale 55 750 St 49830 28264 | 20 348 6354 375 40 589 158
Commerces 30 060 Etablissements
d‘abattage”,
. . de transformation | 1° 747 a0
* Ce nombre prend en compte uniquement |'inspection annuelle des établissements d'abattage ol les services vétérinaires assurent par ailleurs et d'entreposage
une inspection permanente. Retaoratin
* Obligation de formation, consigne ou destruction de marchandises, nettoyage, rappel de produits, travaux, etc. T 8949 5 618
*** Denrées d'origine animale telles que la viande, les oeufs, le fromage, etc., denrées végétales tels que des compotes, des légumes en vrac, etc., Eaton
les plats cuisinés, etc. i b 16130 11379
Commerces 9004 5265

une I||Q]XX‘.T\OII per manente.
“Obligation de formation, consigne ou destruction de marchandises, nettoyage, rappel de produits, travaux, etc.

nuelle des établissements d'abattage ol les services vétérinaires assurent par ailleurs
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0% 20% 40% 60% 80% 100%

B Programmation+Inspections ciblées

. . . B Recontréles
Boucheries/Charcuteries/Traiteurs I3 -

et Rayons Plaintes / signalements / TIAC

B Demande d'approbation

Poissonneries et Rayons marée

I |
= 1S

<8
0

Fromageries et Rayons fromagerie

Producteurs fermiers (non agréés)

Restaurations commerciales : sl 2023
traditionnelle et rapide

20% 40% 60% 80% 100%

Q
X

|

boulangerie

Boucheries/Charcuteries/T... 7%t

Poissonneries et Rayons... %

Fromageries et Rayons...

Producteurs fermiers (non...

Par filiere: sédentaires et non sédentaires

17% Ol

Restaurations...

boulangerie 18% O
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B

3- Bilan des controles officiels
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Exalits

B

Boucheries charcuteries traiteurs

0% 20% 40% 60% 80% 100%

B Programmation+ nspections cblées
m Recontriles
souchorscrarcseravews [
et Rayons... Plaintes / signalements  TIAC
o 20% a0% a0 anx 1005 m Demande d'approbation

2023  boucheisfChartens T I i
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B

Pression d’inspection

GMS

2023

Rayons Boucheries Charcuteries Traiteurs en GMS

11% en 2021, 8% en 2022

6688
\ X 2,2 entre
Boucheries Charcuteries Traiteurs (hors GMS) hors GMS 2023 et 2024

5403;

23% l
15% en 2021, 12% en
2022

17738

2707;12%
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Sur 1979 contréles

GMS

Sur 5403 contréles

Hors GMS
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Différences entre les délégataires?

Contexte programmation:

Délégataires DDPP

6; 1%

352; 55%

59; 5%
12;2% 7.1% 38; 1%

54; 9%
105; 14% 404; 16%

284; 26%

283; 50% o
455; 62% 1391; 54%

487; 44%




B e Boucheries/Charcuteries/Traiteurs et
L S ouvEaiNET: Rayons boucherie/charcuterie/traiteur

Libenié
Fyalitt
Fratersiné

Evolution des C et I

60% 30%
50% o
./“ e 4./. 25%
40% =@==Sans suite 20% . 13%| - . . 3%
o .--"‘-.----.-——"'.-"--.----. o
30% === Avertissement 15%
20% MED 10% 19%  18%  20%  19%  19% 179
10% 5%
0% 0%
2019 2020 2021 2022 2023 2024 2019 2020 2021 2022 2023 2024

PV enregistrés dans Resytal

100
MED: a traiter en urgence,

sans attendre le retour du 80

92
84
74
66

délégataire ou de la DD 60 53
(possibilité de présenter 41
ses observations) 4

2

2019 2020 2021 2022 2023 2024

o

o




LT - Boucheries/Charcuteries/Traiteurs et
De LR AT : : :
Rayons boucherie/charcuterie/traiteur
. 2023
0% 20% 40% 60% 80% 100%
enifiontion (N < 55 W1
Locaux et éqts _m
0% 20% 40% 60% 80% 100% Production IS ~ 3462%  28% EH%
Tragabilité - 20%
Déchets NG 6,85% 11% Wo%)
Identification 9% ? rersonne 555 o M3

Locaux et éqts 20%

Production 34%

Tracabilité 14%

Déchets 13% 5%

Personnel 20%

B A - Conforme

1 B - Non conformité mineure
C - Non conformité moyenne

M D - Non conformité majeure

Pas observé/ sans objet
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Boucheries/Charcuteries/Traiteurs et
Rayons boucherie/charcuterie/traiteur

Libenié
Fyalitt
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Code
dans la
grille
B04

co7
Co6
B05
C0403
co3

Items préoccupants sur les 1496 inspections évaluées en C et D

Point de contréle

Maintenance des locaux et équipements

Controle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis

Conformité des produits finis

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo)

Contrdle a réception et conformité des matiéres premiéres

Diagrammes de fabrication et analyse des dangers

Equipements mis a disposition du personnel

Formation et instructions a disposition du personnel

Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise
Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires
Systéeme de tragabilité et archivage des documents

Equipements adaptés a la production et engins de transport

Conception de I'établissement

Gestion des conditionnements et emballages

Gestion des déchets

Gestion des sous-produits animaux

Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle
Lutte contre les nuisibles

Identification de I'établissement

Gestion de I’eau propre et de I’eau potable

Non
conforme

47,46%
46,66%
44,32%
43,92%
43,92%
43,78%
43,38%
42,38%
40,78%
40,64%
37,70%
36,70%
33,49%
32,22%
32,02%
28,94%
25,33%
25,33%

2022

Paintde contrdle

Nettoyage et désinfection des locaux et éguipements

Mesures de maitrise de la prod uction

Conformité des produits finis

Equipements mis & disposition du personnel

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires
Maintenance des locaux et équipements

Items préoccupants
sur les 767 inspections évaluées en C et D

2023

Point de controle ! Non
conforme
Nettoyage et désinfection des locaux et équipements 5l
Mesures de maitrise de la production

Conformité des produits finis

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires
Maintenance des locaux et équipements

Equipements mis & disposition du personnel

Items préoccupants
sur les 798 inspections évaluées en C et D
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Liberté
Egalité
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0% 205 40% 60% 80% 100%

B Programmation+nspections dblées
Polssonneries et Rayons marée [N = Recontrtles
i Plaintes | sgnalements [ TIAC

2023 FRoisorneries st Rayons.. (I w0 ® Demande d'approbation
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GMS

2023 12% en 2021, 10% en
2022

Rayons poissonnerie en GMS

327;8%

14% en
2021, 11%
en 2022

I Poissonneries (hors GMS)
321;10%

hors GMS

X 1,9 entre
2023 et 2024
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St e et Poissonneries et Rayons poissonnerie
. Evaluation globale 2024 2023 2022 2021
D 1%

Sur 584 controles

GM

" POADND

3%

X

Sur 646 controles

Hors GMS

T
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B AR VERAINETE Poissonneries et Rayons poissonnerie
Evolution des C et I
60% 16%
cox 14% %!
’ —— 12% — 2% 2%
40% ® —./. o
=@ Sans suite 10% 1%
30% ; 8%
=@ Avertissement . 14%
20% MED 6% 11% 11% 12%
4% 9%
10%
2%
0% 0%
2019 2020 2021 2022 2023 2024 2019 2020 2021 2022 2023
PV enregistrés dans Resytal
12
. . 10 10
MED: a traiter en urgence, 10
sans attendre le retour du 8
délégataire ou de la DD
(possibilité de présenter 6
ses observations) 4
2 1
0 [
2019 2020 2021 2022 2023 2024

9%

2024
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FrefTr

S ke Poissonneries et Rayons poissonnerie

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100% wentification

Identification 7% ‘

Locaux et éqts 14% .

Production 22%

Tracabilité - 10%

Déchets 7% Wed%

Personnel 7%

Locaux et éqgts

Production

Tragabilité

Personnel

B A - Conforme

B - Non conformité mineure
C - Non conformité moyenne
D - Non conformité majeure

Pas observé/ sans objet
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Items préoccupants sur les 119 inspections évaluées en C et D

Code Point de contrdle Non

dans la conformes 202 2

grille
B05 Nettoyage et désinfection des locaux et équipements
FO1 Equipements mis a disposition du personnel

Point de contrble Non conforme
Nettoyage et désinfection des locaux et équipements
Mesures de maitrise de la production

C0401 Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires
B04 Maintenance des locaux et équipements 61,34%
F02 Formation et instructions a disposition du personnel 60,50%
Co03 Controle a réception et conformité des matiéres premiéres 59,66%
[o1]] Conformité des produits finis 56,30% |tems préoccu pants
C0403 Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 50,42% sur les 95 inspections évaluéesen C et D
B01 Conception de I’établissement 48,74%
A Identification de I’établissement 43,70%
Cco7 Controéle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 43,70%
co1 Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 42,02%
Co02 Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise KIS
C0402 Gestion des conditionnements et emballages 39,50% 2 O 2 3
D01 Systéme de tragabilité et archivage des documents 39,50%
D02 Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle EY#&:747
B03 Lutte contre les nuisibles 36,13%
B02 Equipements adaptés a la production et engins de transport 32,77%
EO01 Gestion des déchets 27,73%
E02 Gestion des sous-produits animaux

Gestion de I’eau propre et de I’eau potable

Equipements mis 2 disposition du personnel

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires
Maintenance des locaux et équipements
Contrdle 4 expédition et affichage/étiquetage des produits finis

Point de contréle Non
conforme

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Mesures de maitrise de la production

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires
Conformité des produits finis

Maintenance des locaux et équipements

Systéme de tragabilité et archivage des documents

Items préoccupants

sur les 86 inspections évaluées en C et D

2024 Gestion de I'eau propre et de I'eau potable _ P
Gestion de I'eau propre et de |'eau potable 18,61%
Gestion de I'eau propre et de I'eau potable 28,42%
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Exalits

B

0%

Fromageries

20% 405 60% BO% 100%

Fromageries et Rayons fromagerie (NN

2023

Fromageries et Rayors.. [

B Programmation+nspections dblées
® Reconfroles
Plantes [ signalements { TIAC

m Cemande d'approbation
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Pression d’inspection

ALIMENTAIRE
ot
GMS
487; 9%
2023
GMS
3% en
o 2021, 2%
contréles en 2022

2%

5201; 91%

- Hors GMS X 5,6 entre
2071, 6% 2023 et 2024

en 2022

hors GMS

581; 20%

111
contrdles
7%

2330; 80%
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ALRIARE Fromageries et Rayons fromagerie
Evaluation globale 2024 2023 2022 2021
0% C5%
Sur 487 controles
GMS
A
67%
D 2% D 1%

D

Hors GMS » .’ » .’
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DAL - Différences entre les délégataires?
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ALIMENTAIRE .
= Contexte programmation:
Délégataires .
c D c D c D
1% 0% 2% 0%

0%0%

38%

39% 29%

55%
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Egulitt

B

Fromageries et Rayons fromagerie

70%

60% ._—‘_.‘—.; H‘—/

50%

40%

30%

20%

10%

0%
2019 2020 2021

2022

MED: a traiter en urgence,
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Items préoccupants sur les 55 inspections évaluées en C et D

Code Point de contréle Non

dans la conforme 202 2

grille
C0401 Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires

Point de contréle Non

s s . - . conforme
B05 Nettoyage et désinfection des locaux et équipements Mesures de maitrise de la production
Equipements mis a disposition du personnel

Equipements adaptés a la production et engins de transport

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires
Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Conformité des produits finis

FO01 Equipements mis a disposition du personnel 69,09%
F02 Formation et instructions a disposition du personnel 61,82%
co7 Controle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 56,36%

B04 Maintenance des locaux et équipements 56,36%
(o1} Conformité des produits finis 54,55%
D01 Systéme de tragabilité et archivage des documents 52,73%
A Identification de I’établissement 47.27%

Items préoccupants
sur les 14 inspections évaluées en C et D

B02 Equipements adaptés a la production et engins de transport 47.27%

B01 Conception de I’établissement 45,45%
Contréle a réception et conformité des matiéres premiéres 43,64% 20 23
Gestion des déchets 34,55%
Lutte contre les nuisibles 29,09%

Point de contréle Non
conforme
Mesures de maitrise de la production

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Systéme de tragabilité et archivage des documents

Equipements mis a disposition du personnel

Conformité des produits finis

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires

Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 25,45%
Gestion des conditionnements et emballages 23,64%
Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 23,64%

Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle ploi}/4

Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise ltems préoccupants

Gestion de I'eau propre et de I'eau potable sur les 22 inspections évaluées en C et D
Gestion des sous-produits animaux
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Items préoccupants sur les 2726 inspections évaluées en C et D
Point de contréle Non
conforme

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires 81.30%

Equipements mis a disposition du personnel 80,56%

Maintenance des locaux et équipements 79,90%
Lutte contre les nuisibles 65,49%
Contréle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 62,27% 2 O 2 3
Conformité des produits finis 62,23%

Controle a réception et conformité des matiéres premiéres 61.72%

Non
conforme

Point de controle

Formation et instructions a disposition du personnel 60.36% B05 Nettoyage et désinfection des locaux et équipements
10070 B04 Maintenance des locaux et équipements

Systéme de tracabilité et archivage des documents 58.31% co4 Mesures de maitrise de la production

o 5 = 5 1 Equipements mis  disposition du personnel 76,68%
Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 57,72% G — PEey
Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires 72,39%

Identification de I’établissement 55,08%

Conception de I'établissement 54.27% Items préoccupa nts
Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise [N sur les 373 inspections évaluéesen Cet D
Gestion des conditionnements et emballages 50.79%

Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 50.53%
Gestion des déchets et des eaux résiduaires 48.11%
Equipements adaptés a la production et engins de transport 39.64%
Réact relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 26.00%
Gestion des sous-produits animaux

Gestion de I’eau propre et de I'eau potable
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Restaurations commerciales : traditionnelle et rapide

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%
Identification 14,56% 9% ,02
Locaux et 43,47% 21% %
éqts .
Production - , 33,53 43% m%
Tracabilité 22,73% 20%
Déchets 19,94% 12%  1,98%2
31,16% 24% %

Personnel

2023

Identification 8,68% 12%
Déchets 16,45% 12% A9%)
woro N [ ¢}

B A - Conforme
B - Non conformité mineure
C - Non conformité moyenne
B D - Non conformité majeure

Pas observé/ sans objet




EN
Temsavean  Restaurations commerciales : traditionnelle et rapide

Libenié
Fyalitt

Quelques items préoccupants sur les 10496 inspections évaluées en C et D

Code dans la Point de controle Non conforme
arile 2022

B05 Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Point de contréle Non
conforme

C0401 Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires

FO1 Equipements mis a disposition du personnel

(1]} Conformité des produits finis 72,75%

co7 Controéle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 71,94%

C0403 Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 70,86%

Cco3 Controle a réception et conformité des matieres premiéres 69,77%

B04 Maintenance des locaux et équipements 66,86% ltems préoccu pants

F02 Formation et instructions a disposition du personnel 65,66% sur les 3136 inspections évaluées en C et D
Systéme de tragabilité et archivage des documents 64,52%
Identification de I’établissement 56,18%
Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise 55,91%
Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 54,33%
Lutte contre les nuisibles 46,38% 2 O 2 3
Gestion des conditionnements et emballages 45,98%
Gestion des déchets 45,67%

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements
Equipements mis a disposition du personnel
Mesures de maitrise de la production

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires
Systéme de tragabilité et archivage des documents 71,27%
Maintenance des locaux et équipements 70,60%

Point de contréle Non conforme

Conception de I'établissement 45,66%
Equipements adaptés a la production et engins de transport 44,24%
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 29,04%
Gestion des sous-produits animaux

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Mesures de maitrise de la production

Equipements mis a disposition du personnel

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires

Maintenance des locaux et équipements

Formation et instructions a disposition du personnel

Items préoccupants
sur les 3944 inspections évaluées en C et D
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I[tems préoccupants sur les 202 inspections évaluéesen C et D

Code Point de controéle Non
dans la conforme 2 O 2 2
grille
Conformité des produits finis
Nettoyage et désinfection des locaux et équipements
Maintenance des locaux et équipements
Equipements mis a disposition du personnel
Controle a réception et conformité des matiéres premiéres
Conception de I'établissement
Systéme de tracabilité et archivage des documents
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle ,
Controle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis Iltems preoccu pants
Diagrammes de fabrication et analyse des dangers sur les 186 inspections évaluées en C et D
Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo)
Formation et instructions a disposition du personnel
Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires
Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise
Lutte contre les nuisibles 2 O 2 3
Identification de I’établissement
Equipements adaptés a la production et engins de transport
Gestion des conditionnements et emballages
Gestion des sous-produits animaux
Gestion des déchets et des eaux résiduaires
Gestion de I'eau propre et de I'’eau potable
Etat sanitaire, propreté et bien-étre des animaux vivants
Gestion de la pharmacie vétérinaire
Alimentation animale

Point de contréle Non
conforme
Conformité des produits finis
Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Mesures de maitrise de la production

Systéme de tragabilité et archivage des documents
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle
Contrdle a réception et conformité des matiéres premiéres

Point de contrdle Non
conforme

Conformité des produits finis

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements
Mesures de maitrise de la production 60,31%

Equipements mis a disposition du personnel 53,09%
Maintenance des locaux et équipements 51,03%
Systéme de tragabilité et archivage des documents 48,45%

Items préoccupants
sur les 194 inspections évaluées en C et D
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-Immatriculation SIRET

Références:

= Arrété du 28 juin 1994 relatif a l'identification et a I'agrément sanitaire des
établissements mettant sur le marché des denrées animales ou d' orlgme animale et au

marquage de salubrité = &
) B Mes d émarc h es
u A rt I C I e R2 3 3 -4 d U C R P M n’mm‘”DE'MARCHES ACTUALITES FOIRE AUX QUESTIONS

Déclarer la manipulation de denrées alimentaires d’origine
animale

= Article 6 du réglement CE n°852/2004

=>» CERFA 13984 (déclaration) a conserver sur place
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-Marque d’identification « CE » devient « UE »

Référence: reglement délégué 2024/1141 de la Commission du 14 décembre 2023

=> les opérateurs agréés peuvent modifier la marque d’identification de fagon a ce qu’elle
n’indique plus CE mais UE pour correspondre aux initiales de I'Union Européenne

=> période transitoire se terminant le 31 décembre 2028

FR
00-000-00

UE
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Publication SpF Surveillance de la listériose 1999-2024 le 19/09/2025

Figure 2. Nombre annuel de cas de listériose non
France, 19992024

par formes clil

:=Bulletin

+® e publique Gt
o @ France L TS L S O SRS e SRR IR

Cas groupés de listériose

Depuis ['utilisation en routine par le CNR du séquengage génomique et du typage des souches par
150 T ey ' 131 5 = cgMLST, prés de 700 clusters génomigues de listériose ont été identifiés et investigués par SpF
entre 2015 et 2024.

Date de publication : 19 septembre 2025
EDITION NATIONALE

Nombre de cas
o
=

Surveillance de la listériose 1999-2024

100
Une source de contamination a été identifiée pour 116 (16 %) d'entre eux.
500 . - - - -
» Entre 1999 et 2020, le nombre annuel de cas de Ilsienuse a varié entre 188 et 414, avec des
incidences e 3,1 16,2 cas par . Depuis 2021, le 0
casetli -en 2024, 619 cas ont été ncmﬁés,

i Les principales sources de contamination identifides pour ces 116 clusters sont : fromages et
,{3" ,é" ,é" produits laitiers (44 %), produits de charcuterie (26 %), plats cuisinés (8 %), environnements
Is (8 %), en de

ppour une incidence de 9 cas par million d’habitants. Cette tendance 4 la hausse est constatée dans S N A S Y L 5 A 5 o
e T e v FELEFEFFLEFEFTFFES

-y

et dans une moindre

oL conceme préfe les formes
mesure, éonatal
en cours de grossesse tend & rester stable, avec moins d'une cinquantaine de cas chaque année

au cours des deux demiéres décennies. wFormes - B 3
« Lincidence de la listériose augmente nettement avec I'4ge : 87/million dhzbnams chez les =F o P giobalement slable, el chaque annee,
personnes de plus de 90 ans en 2n14 Similon dhabiant chez les person s de 80 4 89 ans, ormes environ 50 % des cas intégrent un cluster génomique identifié par le CNR.

Ym0 scckr St 0 16 s 1ex\lemesZ ans - 99 ans) et prés de 9 sur 10 présentaient au
moins une comorbidité

« Les tend k i lides au viel de la population et
4 Faugmentation des maladies chmmqnes Vs & g favorsanta suvenu dune isérose. Pour
les personnes les plus — persor Sprimées,

i s SEomot e R Pk e YRR i T et 105 B Rl STopra
alimentaire.

La listériose humaine est une infection dorigine alimentaire causée par lingestion daliments
contaminés par la bactérie Listeria monocytogenes (L monocytogenes). Cette bactérie_est
largement répandue dans l'environnement et peut occasionner des infections chez Fanimal
(200n0se). Elle peut également contaminer de nombreux aliments & différents stades de leur
prodiuction, via des matiéres premiéres. ges, ou par la des

de production agro-alimentaires.

Les aliments les plus 4 risque sont ceux consommés crus ou peu cuits tels que les produts de

charcuterie, les poissons fumés, le lait cru ou les fromages au lait cru, mais L. monocytogenes peut

cependant contaminer tout type d'aliment

Si lingestion de L. monocytogenes est fréquente au cours de la vie, la survenue d'une listériose est

un évenement rare en France en popiaton générle. Elle est plus féquente chez coraines
rticulier

Chies personnes mmunodépriméss.

Figure 7. Evolution de Pincidence des listéricses non-materno-néonatales par catégories d'ages,

™ Formes non-maternondonatales © autres

France, 1999-2024

Incidence [ 1million hab.

s

——<G0ans ——60-69 ans =———70-79 ans =———80-89 ans =z 0ans

(7 %), poissons I’umes (3 %) ou encore une origine nosocomiale pour 2 %.

Isolement Listeria en RD
= Envoi au CNR

NB: sous-investigation des formes
bactériémiques
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Mise a jour des vade-mecums

https://agriculture.gouv.fr/les-vade-mecums-dinspection

EN COURS:
Intégration de la Food
safety culture
Intégration des DVOV

Domaie de la
sécurité Sanitaire des Aliments

VADE-MECUM
GENERAL

wersion 4
Octobre 2024
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Likeri
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Version 2.4~ Octobre 2024

Domaine de la

Sécurité Sanitaire des Aliments

VADE-MECUM
SECTORIEL
REMISE DIRECTE

Les modfications appartées 3 la version précédente V33 de jiin 2023'sont surignées de gris pour les
o

ersion appe pour Fitem G7LO2.

EN COURS:
Actualisations
réglementaires:
formation hygiene des
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Réglement UE
n°852/2004
Les exploitants du secteur alimentaire doivent veiller:

1) [...] les manutentionnaires de denrées alimentaires soient encadrés et disposent d'instructions et/ou d'une formation en matigre d'hygiéne alimentaire [...]
2) les personnes responsables [...] aient recu la formation appropriée en ce qui concerne I'application des principes HACCP

Formations HACCP,
adaptées a la structure et a
la filiere: propositions des
organisations
professionnelles?

Décret
6/09/25

Organismes autorisés
a dispenser cette
formation

Code Rural
du 18/11/24 Code Rural D.233-11

« avoir dans leur effectif

Liste des diplomes dispensant
d'une formation l--233'4 " au moins une personna
[...] justifier d'une

« présence dans les effectifs [...] d'une personne pouvant justifier d'une formation spécifigue en matiére d'hygigne alimentaire adaptée & l'activité de

I'établissement concerné. [...] Les persannes pouvant justifier d'une expérience professionnelle d'au moins trois ans au sein d'une entreprise du | fermation [...]
secteur ali ire comme gesti ire ou Lo sont réputées avoir satisfait 3 I'obligation de formation mentionnée » ) F restauration
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Distri

uteurs automatiques

Tendances?
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Exatnt

Carcasses UE (hors Grece):
Plus besoin de désosser et de déposer les
colonnes en SPAN C1
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Equarrissage

Attention aux mélanges C1 et C3...
... par les équarrisseurs
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Boulangeries: plans de travail en bois

Bois brut = méthode traditionnelle
Arrétés « méthodes traditionnelles » uniquement
pour DAOA...

=» Besoin technologique ou mésusage?
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&« C @ O B httpsy//www.amazon.fr/Guide-bonnes-pratiques-dhygiéne-Restaurateur/dp/1503088871/ref=sr_1_ 90 %

[ Liens utiles

) sSORA & Galatee B Parapheur @) httpsy//info.agriculture... ¥ JRemise directe - Intra.. @) Rese-Intranet @) MonSelfMobile - For... @ Webex k

novembre 2014
de M Jules Roussel (Auteur)
4,4 fffkeok s v 170 évaluations

LGRS dans Dictionnaires des bases de la cuisine

Guide de bonnes pratiques
d'hygiéne

R t t ° Economies Vente : 12,55 € — Termes
es aura eu r Guide des bonnes pratiques a appliquer par les restaurateurs dans leurs établissements pour s'assurer que les

régles d'hygiéne soient respectées.

Conforme au Journal Officiel [Z] signaler un probléme avec ce produit

Nombrede piages Langue Date e Dimensions ISBN-10
de l'édition... publication
] ® 1] >
420 pages Francais 4 novembre 2014 13.97x2.41x 1503088871

21.59 cm

Voir tous les détails
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Propositions a venir de réunions
techniques sur certains sujets
(nébulisation....)
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